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メルボルン・ブリスベン
視察

ガバナンス研究科 1期生 高橋幸子

テーマ「お肉」
なぜこのテーマにしたか？？？？？

「肉」についての知識のないことを実感

1

2



2

お肉検定とは、私たちの身近な食材であるお肉「牛肉・豚肉・鶏
肉・ハムやソーセージなどの食肉加工品・内臓肉などの副産物」
の生産から流通、消費、調理にいたるまでの知識を深めていただ
くための検定試験です。
お肉の世界は、奥が深くお料理も工夫次第でもっとおいしく、楽
しくなります！
このお肉検定をきっかけに、知っているようで、知らなかった
「お肉」のことをもっと知っていただき、豊かな食生活を味わっ
ていただけたらと思います。

主催 全国食肉検定委員会

■ オーストラリア産の牛肉の相称

■ AGビーフの歴史

（ 1788 ）年1月に、（ 南アフリカ ）から2頭の雄牛と6頭の雌牛

が（ シドニー ）に運び込まれたのが始祖とされる。

■ 安全管理体制

固有の生態系を守る目的や、オーストラリアが食肉輸出産業を基幹産業とし

ている国であることから、厳格な検疫体制を敷いている。BSEを初めとする深

刻な問題の発生は起こっていない。

個々の牛については、電子タグによる移動履歴情報のデータベース化が行わ

れている。

AGビーフ
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https://ja.wikipedia.org/wiki/%E6%A4%9C%E7%96%AB
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AGビーフ おいしい

■広大な土地でストレスが無く育っていく。

■グラスフィッド・グレインフィッド

オーストラリアの牛肉は安全

■ オーストラリアは四方を海に囲まれ他国や他の
大陸から離れているため、動物を疫病から保護
するのにも理想的な条件が備わっている。

■ 国をあげての厳格な衛生管理システムと防疫体制により、
オーストラリアは疫病がない国として国際的に認知され
ている。

■ BSE発症リスクが最も低く、口蹄疫については国際獣疫
事務局（OIE）により発症ゼロ地域として認定されている。
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https://www.alic.go.jp/joho-c/joho05_002272.html

和牛

https://raresteakhouse.com.au/menu

Wagyu
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オーストラリアの和牛の歴史は30年程度

■ 1990年代に和牛の生体や遺伝資源が米国を経由し
て豪州国内に輸入された。

■ 国内外の高級志向の消費者をターゲットにしている。

■ 豪州では和牛遺伝子の交配割合が50%以上の交雑種も
Wagyuに含まれ、豪州Wagyuの品質には大きな幅があり、
ブランド価値も多様となっている。

和牛：4種類の牛

http://www.kagoshima-kuro-ushi-buta.com/sp/more/a2.html
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4種の和牛 それぞれ特徴が・・・

https://www.alic.go.jp/koho/kikaku03_000608.html

オーストラリアにおける肉用牛のう
ち和牛の占める割合

■2022年の飼養頭数は約49.2万頭で
肉用牛全体の2.1％を占め、25年
には1.8倍となる見込み
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日本の和牛

1.黒毛和種
2.褐毛和種
3.日本短角種
4.無角和種
5. 1〜4の交雑種
6. 1〜4と5の交雑種
■ 一般的に「和牛」と読んだ場合、1〜4の4品種を指すこ
とが多いです。

酪農の労働力
労働者は外国から

■ 求人 海外に向けた

■ 週給 約１０万円

■ 移民

■ 日本も労働力は移民に・・・

13

14

https://www.yanochikusan.co.jp/shop/products/detail/9
https://www.yanochikusan.co.jp/shop/products/detail/9
https://www.yanochikusan.co.jp/shop/products/detail/9
https://www.yanochikusan.co.jp/shop/products/detail/9
https://www.yanochikusan.co.jp/shop/products/detail/9
https://www.yanochikusan.co.jp/shop/products/detail/9
https://www.yanochikusan.co.jp/shop/products/detail/9
https://www.yanochikusan.co.jp/shop/products/detail/9


8

日本国産の和牛の価値
もっと世界にPRすべき！

日本産の和牛の価値を強調する、商戦を・・・

「オーストラリア和牛」「日本和牛」の違いを世界
に広める。

参考資料

MLA 豪州食肉家畜生産者事業団

https://www.aussiebeef.jp/b2b/wp/wp-content/uploads/2014/09/bonds.pdf

オーストラリア産牛肉

https://www.aussiebeef.jp/safety/

独立行政法人 農畜産振興機構

https://www.alic.go.jp/index.html
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https://www.aussiebeef.jp/b2b/wp/wp-content/uploads/2014/09/bonds.pdf
https://www.aussiebeef.jp/safety/
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